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MAR'SC ENTRANT

Aperitiu seleccioé de marisc (Ostra, “percebes”, cargols de punxa i gambetes panxudes) 34,00
Aperitivo seleccién de marisco (Ostra, cafiaillas, percebes y camarones)

90 AN }’S @) Ostra Gillardeau Especial N°2 6,00 u.
U Peus de cabra la Costa da Morte 49,00/ 29,00*
W Percebes de la Costa da Morte
— Gambetes panxudes d'O Grove 19,50
2:: Camarones de O'Grove
Cargols de punxa del Mediterrani 18,00
T~ E Cafaillas del Mediterraneo

FENT HISTORIA
e ENTRANTS _FREDS

Amanida de poma caramel-litzada amb encenalls de foie i codony 17,00
Ensalada de manzana caramelizada con virutas de foie y membrillo

De pop amb parmentier de patates 21,00
De pulpo con parmentier de patatas

De salmé marinat amb vinagreta de citrics 19,00
De salmén marinado con vinagreta de citricos

De gamba vermella de Palamdés amb festucs 25,00
De gamba roja de Palamos con pistachos

CARPACCIOS

Anxoves del Cantabric en oli d'oliva verge extra 18,50/ 12,50%
Anchoas del Cantabrico en aceite de oliva virgen extra

Pernil Ibéric 100 % de Gla 28,00/ 17,50%
Jamén Ibérico 100% Bellota

Steak tartar de vaca gallega (tallat a ganivet) 22,00
Steak tartar de vaca gallega (corte a cuchillo)

ENTRANTES _FRios

*/ Mitges racions.



CALIENTES

ARROCES

ENTRANTS

CALENTS

“Kokotxas" de llu¢ de pinxo del Cantabric 34,00
“Kokotxas"” de merluza de pincho del Cantabrico

Truita de Betanzos al nostre estil i pa amb tomaquet 12,00
Tortilla de Betanzos a nuestro estilo y pan con tomate
Anelles de calamar en tempura amb allioli negre 22,00
Anillas de calamar en tempura con alioli negro

Calamars a I'andalusa 19,00

Calamares a la andaluza

Xipirons de Costa a I'andalusa 28,00

Chipirones de Costa a la andaluza

Pop a feira 24,50/ 16,50*

Pulpo a feira

Bunyols de bacalla 16,00
Bufuelos de bacalao

Croquetes de marisc o de sépia en la seva tinta 12,00
Croquetas de marisco o de sepia en su tinta con alioli

Pota de pop a la brasa amb pebrots de Padré 26,00
Pata de pulpo a la brasa con pimientos de Padrén
Verduretes de temporada a la brasa 18,00
Verduritas de temporada a la brasa

Alberginia brasa amb formatge de cabra, nous i mel 18,00
Berenjena a la brasa con queso de cabra, nueces y miel

ARROSSOS

CLOSCA

Cassoleta “Porto dos Barcos” 25,50
Cazuelita “Porto dos Barcos” (pulpo, berberechos y langostinos)

Cloissa fina gallega Ondarroa o marinera 32,00 / 19,50*
Almeja fina gallega Ondarroa o marinera

Escopinyes al vapor o brasa 22,50 / 14,00*
Berberechos al vapor o a la brasa

Navalles gallegues de busseig planxa 19,50 / 13,50*
Navajas gallegas de buceo a la plancha

Zamburifias a la planxa 19,50/ 13,50*
Zamburifias a la plancha

CULLERA
Sopa de peix i marisc 14,00 J
Sopa de pescado y marisco -

Fabada marinera 18,50
Fabada marinera

“Judiones” amb cloissa fina i gambes 24,50
Judiones con almeja fina y gambas

(Preu per persona, min. 2 persones)

Sec o caldds de llamantol del Cantabric, al pes. 135,00 €/kg

Seco o caldoso de bogavante del Cantabrico, al peso

Paella o caldds de marisc 26,00
Paella o caldoso de marisco

A banda 15,00
A banda

De mar i muntanya, amb botifarra i escamarlans 25,00
De mar y montafa, con butifarray cigalas

Amb verdures de temporada (opcié de racié individual) 18,00

Con verduras de temporada (opcién de racion individual)

*/ Mitges racions. @ Vegetaria.

©

* Medias raciones. @ Vegetariano.

MARISCO

PESCADOS

CARNES

MARISC

Assortiment de marisc planxa 65,00 (Segons mercat, recomanat per a 2)

Navalles, musclos, escopinyes, zamburifias, calamarcets, escamarlans petits i llagostins
Surtido de marisco plancha (Segtin mercado, recomendado para 2)

Navajas, mejillones, berberechos, zamburifias, calamarcitos, cigalitas y langostinos

Llamantol del Cantabric. De la seva eleccio, al pes. (600g - 1,2kg)
Bogavante del Cantabrico. De su eleccion, al peso.

Ala planxa 102,00 €/kg Amb pop, estil Carballeira 135,00 €/kg
Ala plancha Con pulpo, estilo Carballeira

P E |XOS SALVATGES

Morro de bacalla amb cigrons en samfaina catalana 28,00
Morro de bacalao con garbanzos en sanfaina catalana

Morro de bacalla a la llauna amb mongetes 28,00
Morro de bacalao “a la launa” con alubias

Suprema de llu¢ de pinxo del Cantabric amb guarnicié 29,00
Suprema de merluza de pincho del Cantabrico con guarnicion

Medall6 de rap amb guarnicié 33,00
Medallén de rape con guarnicion

Suquet de rap amb escarmarla i musclos 34,00
Suquet de rape con cigala y mejillones

CARNS

Filet de vaca vella gallega a la brasa, amb parmentier i demi-glace 32,00
Solomillo de vaca vieja gallega a la brasa con parmentier y demi-glace

Espatlleta de xai al forn, amb verduretes 29,00
Espaldita de cordero al horno, con verduritas

PA | GUARNICIONS

Pan rustico o con semillas

Pan de coca con tomate

Ensalada verde

Pimientos de Padrdn

Patatas fritas o al horno con cebolla

Pa rustic o amb llavors

Pa de coca amb tomaquet
Amanida verda 8,00
Pebrots de Padron 8,00
Patates fregides o al forn amb ceba 7,00

2,75
3,75

Tenim mend d'al-lergens. Preus IVA inclos | Tenemos menu de alérgenos. Precios IVA incluido.



